Makarony razowe z firmy Makarony
Polskie z Rzeszowa

Producent Makarony Polskie S.A. Rzeszow proponuje innowacyjny i zdrowy produkt - makarony razowe

Artylady spoiywcze

Makarony razowe z firmy Maka-
rony Polskie SA z Rzeszowa pro-
dukowane s3 z maki z petnego
przemiatu i maja wysokie wartos-
ciodzywcze.

Warto tez pamietac, Ze pro-
dukty zbozowe s3 podstawg pira-
midy zdrowego Zywienia | powin-
ny stanowic gldwne Zrodto ener-
gii w naszej diecie. Im mniejszy jest
stopien przemialu ziarna, zawiera-
jacego w swych zewnetrznych
czesciach cenne slktadnild odzyw-
cze, tym wielsza jest wartosc zy-
wieniowa produlktdw zbozowych.

Wiele innych cennych
dlazdrowia sktadnikow
Produlty z mak z catego przemia-
tu odznaczajq sie wyzszq zawartos-
cig witamin, sktadnikéw mineral-
nych i blonnika pokarmowego.
Malkarony razowe wzbogacajg
diete dzieki zawartosciwainegodia
organizmu blonnika pokarmowego.
Zawieraja one talcze wiale innych

Makarony razowe produkowane s3 z maki z pelnego przemiatu i maja wysokie wartosci odzywcze

cennych dla zdrowia skiadnildw,
m.in. witarminy z grupy B, kwas folio-
wy oraz niacyne. Prodult bogaty jest
tez w fosfor, magnez, cynk i zelazo.
Makaron razowy gotujemy al
dente i mozna go podawac zardw-
no z miesem, warzywami, jak row-

niez w satatce. Produkowane for-
my to pidra, swiderki i spagetti.

Wychodzacnaprzeciw
oczekiwaniomklientow
Wychodzac naprzeciw oczekiwa-
niom konsumentow spotka Malka-

rony Polskie SA oferuje szerolka ga-
me makarondw jajecznych i bezja-
jecznych (réwniez walcowanych
i ttoczonych) produkowanych
w wielu réznorodnych formach:
Swiderki, pidra, spaghetti, kolan-
la, nitki, muszelki i wiele innych -
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Warto wiedziec!
@ Makarony PolskieSA toje-
denz najwiekszychinajbardziej
dynamicznie rozwijajgcych sie
producentéw makaronu w Pol-
sce z bogatymi tradycjamii diu-
goletnim doswiadczeniem.Sie-
dziba Spotki znajduje sie w Rze-
szowie. Firma posiada zaktady
produkcyjne w Rzeszowie
i Czestochowie.

wytwarzane na bazie maki durum
i maki z pszenicy zwyczajnej, jak
rowniez z mak rzadziej stosowa-
nych z tzw. zbdz pierwotnych np.
orkisz.

W swoim portfolio Spétka po-

siada réwniez produlty odpowia-
dajgce na trendy 2ywnosci pro-
zdrowotnej - makarony orkiszowe.
Planowane jest uruchomienie pro-
dulkcji wyrobdw BIO. Podstawowe
oferowane marki makarondw to
Makarony Polskie, Sorenti i Abak
(bibrand z Makarony Polskie).

Nowoczesnelinie
produkcyjne

- Proces wytwarzania prowadzony
jest wopardiu o nowoczesne linie pro-
dukcyjne. Technologia TAS pozwala
na zastosowanie naprzemiennych
warunkowwysokich temperaturini-
skichwilgotnosci wzglednych powie-
trza oraz nizszych temperatur i wy-
solich wilgotnodci powietrza. Taki
processuszeniazapewnia wytworze-
nie produltu owysokichwalorachor-
ganoleptycznych, codajegwarande
bardzo dobrej jakoscdi i czystosdi mi-
krobiologiczne] produldu oraz umoz-
liwia wydtuzenie daty minimalnej
trwatosci - mowi Witeld Zarek, dy-
reltor operacyjny w firmie Makaro-
ny Polskie w Rzeszowie.

Wtrosce onajwyzszajakosciwa-
lory smakowe produktow makarono-
wych oferowanych przez Malarony
Polskie SA 53 szczegdtowo badane
wzaktadowym laboratorium. Proces
produkcyjny przebiegaz wymogami
Zintegrowanego Systermu Zarzadza-
nia Jakoscig 1501 HACCP, a nad jego
poszczegolnymi etapami czuwa Ze-
spat Kentroli Jakosd. @ us



